
Blutorangen-Punsch
Getränke » Punsch

Zutaten (4 Gläser)
» 1 Blutorange(n)
» 200ml Blutorangensaft
» 4 EL Zucker
» 400ml Tee (schwarz)
» 200ml weißer Rum

» 1 Blutorange(n)
» 200ml Blutorangensaft
» 4 EL Zucker
» 400ml Tee (schwarz)
» 200ml weißer Rum

Bewertung

Beschaffung
manchmal im Discounter

Kosten
6-10€

Zubereitungszeit
bis 30min

Zubereitung
1. Blutorange heiß waschen, trockentupfen, in Scheiben
schneiden und diese vierteln. Blutorangensaft und Zucker in
einem Topf erhitzen, dabei den Zucker schmelzen lassen.

2. Starken, frisch aufgebrühten Tee sowie Rum zufügen und
kurz erwärmen. Den Punsch in Gläser geben und mit den
Orangenscheiben-Vierteln garnieren.
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