
Cornpirinha
Getränke » Alkoholische Cocktails

Zutaten (1 Glas)
» 1 Limette(n)
» 2EL Zucker (braun)
» 6cl Nordhäuser Doppelkorn

» 1 Limette(n)
» 2EL Zucker (braun)
» 6cl Nordhäuser Doppelkorn

Bewertung

Beschaffung
guten Supermarkt

Kosten
bis 5€

Zubereitungszeit
bis 30min

Zubereitung
1. Limette heiß abbrausen, trockentupfen und achteln. Mit
zerstoßenem Eis und Rohrzucker in ein dickwandiges Glas
geben.

2. Die Limettenstücke mit einem Holzstößel ausdrücken. Den
Korn darüber gießen und kurz verrühren. Mit einer
Limettenscheibe garnieren und sofort mit einem Strohhalm
servieren.

Nährwerte: 330kcal/E6g/F2g/KH67g pro Glas
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